[bookmark: _GoBack]Alice MARIE-JOSEPH                                                                                                                                                                                                6 square de la brie                                                                                                                                                      77100 Meaux                                                                
06.25.76.35.00
mjalice@hotmail.fr
Permis B                                                                      
	COMPETENCES



	· Préparer les crèmes de bases 
                       
	· Moulage de pièces en chocolat
	

	· Montage des entremets                                
	· Confectionner les viennoiseries 

	

	· Règles d’hygiène et de sécurité alimentaire


	
	EXPERIENCES PROFESSIONNELLES



· 2016/19 :         Extra Pâtissière – Events One – LeNôtre ,The Westin Paris Vendôme

· 2016/18 :         Commis Pâtissière – Lina’s – Noisy-le-Grand  

· 2015/16 :         CDD Pâtissière – Auchan Les Saisons de Meaux 

· 2015 :              Concours - Meilleur Apprenti France Pâtisserie 2ème 

· 2015 :             Apprenti Pâtissière – Au Blé d’Or  - Esbly 

· 2013/16 :        Extra Cuisine – Hôtel Dream Castel – Magny les Hongre

· 2014 :             Stage Cuisine – L’étape Meldoise – Meaux

· 2013 :             Stage Cuisine – Le Sancerre – Meaux 

· 2013 :             Stage Cuisine – Lycée Pierre de Coubertin – Meaux            

	FORMATIONS



· 2019 :        Formation Wedding Cake – Leila Patiss 

· 2015 :        CAP Connexe Pâtisserie – UTEC Emerainville 

· 2014 :        Bac Professionnel Cuisine - Mention Assez Bien – Jean Rose 

· 2013 :        BEP Cuisine – Jean Rose 

· 2010 :        Brevet National Des Collèges- Beaumarchais  

	Loisirs & Activités



· Sport : Gymnastique Artistique « Sport Étude  » Niveau National 
